
Vorspeisen
Blattsalat  

10.80

Nüsslisalat «Mimosa» 
mit gehacktem Ei

15.50

Bündnerteller  
(Vorspeise/Hauptgericht) 

Bündnerfleisch und Rohschinken, 
Hausbrot und But ter

24.00 / 33.00

Hauptgänge
Greyerzer Chäs-Fondue

oder
Raclette in drei  

verschiedenen Variationen 
(klassisch, mit Pfeffer oder Knoblauch)

Buffetbeilagen
Apfelschnitze, Ananas,  

geschwellte Kartoffeln, Speck, 
Pilze, Tomatenwürfeli,  

Silberzwiebeln, Cornichons, 
Maiskolben

Dazu (fast) ein Muss: 
Das «Kirschstiefeli»  

zum Mitnehmen!
9.80

Tellergerichte
(nur auf Vorbestellung, im Pauschalpreis inbegrif fen)

Kalbsgeschnetzeltes  
«Zürcher Art» 
servier t mit Trockenreis

Rustico Tortelli  
gefüllt mit Tomate & Mozzarella 
geschwenkt in Basilikum-Pesto

Desserts
Marroniparfait 

mit Rotweinzwetschgen
13.80

Birnensorbet 
mit Williams

13.80

Caramelköpfli 
mit Rahm

9.10

Original Zuger Kirschtorte 
Konditorei Treichler, Zug (mit Alkohol)

9.30

Handgemachte 
Vacherin-Eistorte 

mit Mandarinen- und Vanilleglace 
Konditorei Hotz, Zürich

9.30

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch und Fisch.  Vegan

CHÄS-FONDUE


